Boleromenu

Ensalada de canonigos en salsa de miel y mostaza con jamon serrano
Nisslisalat an einem Honig-Senfdressing
serviert mit Serranoschinkenstreifen, Champignons und Brotcro(itons

oder

Sopita de tomates y platanos con medallon de vieira salteado
Tomaten-Bananensuppe mit Kokosmilch verfeinert
dazu ein sautiertes Jakobsmuschelmedaillon

Medallon de solomillo asado en nueces con salsa de rioja
Grilliertes Rindsfiletmedaillon im Baumnussmantel an Riojajus
serviert mit Steinpilzrisotto und Gemiiseallerlei

oder

Atun asado al punto servido con puré de guisantes, wasabi y patatas
Rosa gebratenes Thunfischsteak im zweifarbigen Sesammantel
dazu Erbsen-Wasabi-Kartoffelpiiree

Tiramisu de naranjas sanguina guarnecido con frutas
Blutorangentiramisu mit Friichten garniert

oder

Postre sorpresa
Dessertiiberraschung BOLERO

Menupreis mit Fleisch
Menupreis mit Fisch

Recomendacion de vinos

Blanco: Sumarroca Chardonnay, Penedés Flasche
“izloo%)Chardonnay 1dl
Tinto:  Muruve Crianza, Toro Flasche

“® 100% Tinto de Toro 1 dl
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